MIXTRONIC 60/110

§d% Mixtronic pasteurizers are compact computer-controlled
machines designed to regulate both high temperature pasteu-
rization at +85°C and the low temperature pasteurization at
+65°C. The in-buifc emulsifier gives the option of automatic or
manual operation and guarantees perfect mixing of the ingre-
dients and homogenous distribution of the emulsifiers.

The main characteristics:

) Incorporated emulsifier with 2-speed maotor

) Rectangular tank with sloping bottom

) Stainless steel heating elements for circulation of glycol

) Ergonomic control console

) Thermometric control with electric probe

) Partialization of heating/cooling to operate with reduced
quantities of mix (option of heating and/or cooling half the
tank using the energy save button)

) Printer{optional] which will record on paper the date,
pasteurization cycle, temperature reached, time taken and
many other

) Easy servicing thanks to the pivoting frame/body. TEZ Los pasteurizadores Mixtronic son maquinas de dimensiones

compactas dotadas con un microprocesador que regula ya
sea el ciclo a alta pasteurizacion a +85° C que el ciclo a baja
B\ Les pasteurisateurs Mixtronic sont des machines aux pasteurizacion a +65° C.

dimensions compactes, munies de microprocesseur réglant Con el microprocesador, novedad absoluta para este tipo de

aussi bien le cycle a haute pasteurisation a + 85°C que le  maquinas es posible fijar simplemente la temperatura de

cycle de basse pasteurisation a +65°C. L'émulsionneuse pasteurizacion deseada; el microprocesador de los Mixtronic
incorporée avec option de commande automatique ou determinara automaticamente la detencion, antes del sucesi-
manuelle garantit un mélange parfait des ingrédients et une vo enfriamiento.

distribution homogéne des émulsionnant.
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Caracteristicas principales:

Contréle thermometrique par sonde électrique

parcializacion de calentamiento,/enfriamiento para obrar con

Caractéristiques principales: » emulsionador incorporado con motor a doble velocidad
» Emulseur incorporé avec moteur a double vitesse ) tanque rectangular con fondo inclinado

) Bassin rectangulaire avec fond incliné ) serpentinas en acero inoxidable contramoldeadas en las
) Serpentins en acier inox contre-matricé ou circule le glycol cuales circula glicol

) Console de commande ergonomique )} consola termometrica a través de sonda electrénica

)

)

Possibilite d'effectuer un réchauffernent,/refroidisserment
partiel pour opérer avec des quantites de mélange reduites
(possibilité de refroidir et/ou de réchauffer la moitié du

poca mezcla
Impresora (opcional] para grabar en papel todo el ciclo de
pasteurizacion

bassin grace a un bouton economie) ) Sistema de apertura exclusivo para rapidas intervenciones
) Imprimante (facultative) pour enregistrer sur papier tout en la maquina.
le cycle de pasteurisation

) Systéeme d'ouverture exclusif, pour permettre des . ;
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